
SABICOS	
ROSÉ	|	2021	
	

Região:	Alentejo	

Sub-Região:	Reguengos	

Clima:	Mediterrânico	

Solos:	Vermelhos	calcários	

	

Castas:	Field	blend	de	Aragonez	(90%)	e	Touriga	
Nacional	(10%)	

	

Vinificação:	Fermentação	das	castas	em	conjunto	
em	depósitos	de	inox.	

	

Enologia:	Paulo	A.	Silva	

	

Informação	técnica:	

Teor	alcoólico:	13,5%	Vol.	

Acidez	total:	6,2	g/dm3	

pH:	3,20	

	

Notas	de	Prova:	

Cor:	Salmão	rosado	

Aroma:	Muito	frutado,	com	notas	de	cereja	

Paladar:	Fresco,	jovem,	leve,	frutado,	com	
acidez.	Final	fresco	e	muito	frutado.			

	


